Program konferencji
Turystka kulinarna na rzecz dziedzictwa kulturowego
17-18.04.2024
Szkola Glowna Turystyki i Hotelarstwa Vistula
Warszawa, ul. Stoklosy 3
17.04. - PIERWSZY DZIEN KONFERENCJI

9.30 — Otwarcie konferencji. Powitanie uczestnikow — dr Piotr Dominik
Prowadzenie: Hubert Gonera (angielski)

10.00 — 10.30 — Jak wykorzystaé zainteresowanie turystow z calego swiata dziedzictwem
kulinarnym? Erik Wolf (zatozyciel i dyrektor generalny World Food Travel Association
Hiszpania/USA)

Czym interesuja si¢ tury$ci kulinarni 1 jakie segmenty mozna wsrdd nich wyr6zni¢? Jakie
kompetencje powinni posiada¢é menedzerowie i promotorzy destynacji kulinarnych? Jak
wyszkoli¢ profesjonalng kadre do obstugi turystyki kulinarnej? Co sklada si¢ na przemyslang
strategie destynacji turystyki kulinarnej?

10:30 — 10:45 - Sesja Q&A z Erikiem Wolfem
10:45 -11:00 - Przerwa kawowa

11:00 — 11:15 Jak wyglgda przysztosé dziedzictwa kulinarnego, jakq misje i jakie dziatania
moze spelniaé¢? Niclas Fjellstrom, Koordynator Globalny (Szwecja).

Jak wykorzysta¢ potencjat dziedzictwa kulinarnego dla rozwoju turystyki? Prezentacja
podejscia sieci Dziedzictwa Kulinarnego do rozwoju, analiza modeli rozwoju w roéznych
czg$ciach $wiata 1 Europy.

11:15-11:30 - Sesja Q&A z Niclasem Fjellstrom

11:30-12:00 - Dziedzictwo przyrodnicze i kulinarne jako fundament oferty turystyki
kulinarnej Europejskiego Regionu Gastronomicznego Saimaa 2024. Anu-Anette Varho i
Sari Kaasinen (Saimaa, Finlandia)

Jakie wyjatkowe doswiadczenia w turystyce kulinarnej oferuje region Saimaa? Co
morsowanie i muzyka karelska maja wspdlnego z gotowaniem? Jakie kroki podjeta Saimaa na
drodze do stania si¢ europejskim regionem gastronomicznym? Co region planuje osiggnac
dzigki tytutowi?

12:00 - 12:15 — Sesja Q&A z Regionem Saimaa

12:15-13.30 — Przerwa na lunch i networking

13:30 — 16:00 - Sesja warsztatowa: Jak budowa¢ destynacje turystyki kulinarnej w oparciu o
dziedzictwo i nastawiong na zrownowazony rozwoj i sukces. [sala warsztatowa]
Prowadzenie: Erik Wolf, Niclas Fjellstrom, (angielski), Hubert Gonera (polski).

Adresat warsztatow:

1. Przedstawiciele samorzadow lokalnych i regionalnych (miast, wojewodztw, powiatow,
gmin, zwigzkéw miedzygminnych),



2. Izby i organizacje turystyczne i trzeciego sektora (ROT, LOT, LGD, stowarzyszenia i
fundacje)
3. Hotele, pensjonaty i restauracje

13:30 — 16:00 - Sesja zgloszonych wystapien [sala plenarna]
13:30 — 14:00 - Pro Memoria Hanna Szymanderska — Maciej Barton
18:00 — 20:00 — Kolacja integracyjna ,,na miescie”

18.04. - DRUGI DZIEN KONFERENCJI

9:30 — Powitanie dr inz. Piotr Dominik
Prowadzenie: dr Piotr Dominik (Polski)

9:30 - 10:30 — W drodze do gwiazd — prezentacja dziatan promujgcych restauracje Michelin
w Polsce — przedstawiciel Polskiej Organizacji Turystycznej + panel dyskusyjny z
przedstawicielami MSiT, POT, WOT, Restauratorow

10.30 — 10.45 — Przerwa kawowa

11:00 — 12:00 - Procedura aplikacyjna do UNESCO o wpisanie regionu lub okreslonych
tradycji kulinarnych na List¢ Niematerialnego Dziedzictwa — Katarzyna Sadowska Mazur
kierownik zespotu ds. dziedzictwa niematerialnego w Narodowym Instytucie Dziedzictwa

12.30 — 14.00 - Sesja warsztatowa: Jak uruchomi¢ nowy potencjat turystyki kulinarnej na
obszarach wiejskich 1 przygotowac¢ producentdéw i1 przetworcow rolnych do stania si¢ atrakcja
turystyczng — prezentacja podej$cia stosowanego w europejskich regionach Morza
Battyckiego w ramach mig¢dzynarodowego projektu BASCIL. Prowadzenie: Hubert Gonera,
landbrand [sala warsztatowa]

Adresat warsztatow:

1. Przedstawiciele osrodkéw doradztwa rolniczego,

2. Wiasciciele zaktadow przetworstwa spozywczego na obszarach wiejskich (np.
mleczarni serow, ttoczni sokdw, winnic, piekarni 1 innych zaktadéw rzemie$lniczych)

3. Rolnicy ekologiczni i tradycyjni, ktorzy chca rozpoczaé dziatalno$¢ turystyczng

14:00 — 14. 30 — Przerwa na lunch

14.30 - 16.00 - Sesja zgloszonych wystapien [sala plenarna]



